_- Mercredl 4 mars.

= Menu Vegetarlen '

Panna Cotta d asperges vertes: «: 2
- Couscous de l[égumes aux herbes CItr@nnees
o Lentilles confites gmgembre/vamlle |
B "fSorbet fromage blanc/verveine

 Vendredi 6 mars

" ‘Menu Vegetarlen

.‘_-:.__;Gougeres et eclalrs au saumon

. ~Magret de Canard au pmvre Vert Pommes
croquette S s R : i
‘Sabayon aux fl’UlIS

-'- Vendredl 20 ;nars

Assiette de poissons fumes 5
.'Fllet de lieu noir Marguery

° Pommes. Badlane et citron- + =
Cygne chantllly

""'Mercredl 24 ma.ll's.

‘Franche comte

Salade de Mesclun et saucisse de Morteaux =
Ballotine de volaille-farcie aux champignons —
sauce au bleu de Geix —chou vert- pommes
gaufrette

Riz au lait -sabayon a la poire

Jeudi 26 mars

Franche comte

Assiette de charcuterie
Entrecote grillee Béarnaise- Pommes Duchesse
Tarte Alsaaenne

Vendredi 27 mars

Franche comté

Saumon marine

Medaillon de porc Pommes n01sette puree
~Fenouil

Flognarde

Menus de Mars

Réservations par l(](ph()n( au O) 98:97.62.39 avant 10h le jour
méme au ‘plus tard.

Restaurant d'application

Les menus peuvent étre modmes ou annulés‘en fonction
d éevenements indépendants de notre volonté (approvisionnement,
sorties pedagogiques noh prevues a la rentrée..).

*Les tarifs n'incluent pas les boissons
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