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Restaurant d'
Trégunc

Menus de Sep{tembn‘e

_Mardl 15 Septembre

SF Me[on au Jamﬁon :
Entrecote double gm[[ee sace Boro[e[mse/fomates Provengaﬁ: _

et Pomme Sar[amfmse :

o Choux-a la créme

| ""”"Mercredl. 16 Septembre

'.‘"_--Tomates/Mozza/Basz[tc S
,-Pave c[e Cabillaud/Mousseline de PazmyoDCouﬁs de Powrons
% -_Rzz au lait Pozre et Camme[ N -

| -MCII'CII 22 Septembre

Tarte fme S tomats ot cﬁevrre
foukt sauté cﬁasseur{pomme cocotte S

.'Duo de sorﬁet aﬁrzcot et fecﬁe/Tuz[es

:Mercredl 23 Septembre
- Guacamole et dorade fagon Cewcﬁe 2
. Cuisse de volaille en sauté

: 'Z\/fz[[efem[[e a [d feve 6[6 Tonﬁa Créme g[acee PECLH’!

Vendredi 25 Septembre

Assiette de fruzts de mer
Thon germon sauce au (ard/Cocos de Paimpol/Chou f[eur roti
Z{umomere de crgpe camme[ au beurre salé

Mardi 29 Septembre

Salade au blew et aux noix
Pavé de saumon c{e [Allier a Coseille/Lentilles vertes du Puy
au [ard s

Saﬁ[e cﬁatazgne/Mousse de marrons/Créme ang[azse dla
verveine du Ve[ay

Mercredi 30 Septembre

Tarte d'endives caramélisées/Salade d'herbes
Dos de lieu a notre fagon
Soupe de fraises Basilic et -Wringue

Réservations par telephone au 02.9897.62.39 avant 10h le jour
meéme au plus tard.

Les menus P(‘ll\’(‘l]l étre Il]()(ll[l(‘S ou annules en fonction

d'évenements indépendants de notre volonté (approvisionnement,

sorties pedagogiques non prevues a la rentree..).

*Les tarifs n'incluent pas les boissons
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