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*Les tarifs n'incluent pas les boissons

Mardi 15 Septembre
Melon au jambon
Entrecôte double grillée sauce Bordelaise/Tomates Provençale
et Pomme Sarlardaise
Choux à la crème

Réservations par téléphone au 02.98.97.62.39 avant 10h le jour
même au plus tard.

Les menus peuvent être modifiés ou annulés en fonction
d'évènements indépendants de notre volonté (approvisionnement,

sorties pédagogiques non prévues à la rentrée...). 

Mercredi 16 Septembre
Tomates/Mozza/Basilic 
Pavé de Cabillaud/Mousseline de Paimpol/Coulis de Poivrons
Riz au lait Poire et Caramel

Mardi 22 Septembre
Tarte fine à la tomate et chèvrre 
poulet sauté chasseur/pomme cocotte 
Duo de sorbet abricot et pêche/Tuiles

Vendredi 25 Septembre
Assiette de fruits de mer
Thon germon sauce au lard/Cocos de Paimpol/Chou fleur rôti
Aumonière de crêpe caramel au beurre salé

Mercredi 23 Septembre
Guacamole et dorade façon Ceviche
Cuisse de volaille en sauté
Millefeuille à la fève de Tonka Crème glacée Pécan

Mardi 29 Septembre
Salade au bleu et aux noix
Pavé de saumon de l’Allier à l’oseille/Lentilles vertes du Puy
au lard
Sablé châtaigne/Mousse de marrons/Crème anglaise à la
verveine du Velay

Mercredi 30 Septembre
Tarte d’endives caramélisées/Salade d’herbes
Dos de lieu à notre façon
Soupe de fraises Basilic et Meringue
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